Zakladni skola

B4 1 _Provozni iad kuchyné a jidelny

Za Ucelem zajisténi plnohodnotného stravovani zaki a zaméstnancii je nutno dodrzovat tyto
zasady:

e Zakaz vstupu nepovolanym osobam do prostort kuchyné, skladovacich mistnosti a
pfipraven .

Vstup je povolen pouze zaméstnanciim kuchyné v pracovnim odévu .

Zakaz kouteni v kuchyni, skladovacich prostorech, ptipravnach a jideln¢.

Zakaz vstupu vsech zvirat.

Dodrzovani pracovni i provozni hygieny zaméstnancti kuchyné a stravnik.

Vydej stravy
Pracovnice kuchyné¢ ptipravuji a vydavaji denné:

snidani, od 7.30 do 7.35 hodin

piesnidavku, od 9.40 do 9.50 hodin

obéd, od 12.30 do 13.45 hodin

svacinu, od 15.00 do 15.10 hodin

vecefi a druhou vecefi, od 18.00 do 18.10 hodin.

PrihlaSovani a odhlaSovani stravy

Stravnici se ke stravé ptihlasuji na cely mésic doptedu, ptihlaska musi byt dana nejméné
den ptfedem.

Odhlaseni stravy musi byt nahlaSeno ustné nebo telefonicky nejméné do 8 hodin rano

v pond¢€li , ostatni pracovni dny den pfedem.

Pokud se stravnik neodhlasi je mu strava uctovana.

Vyuétovani

Zamgéstnancim je poplatek za odebrané obédy za kazdy mésic odecten z vyplaty.
Zaktim bude na zagatku kazdého mésice zapsano do Zzakovské knizky stravné na
nasledujici mésic snizené o odhlaseni za minuly mésic (napt.z divodu nemoci,navstévy
1¢kare).

Stravné zakt je placeno v hotovosti na zac¢atku kazdého mésice v pokladné.

Zajisténi stravy

Pro ptipravu celodenni stravy jsou zaméstnany v kuchyni dvé pracovnice, rozdélené do dvou
smen.

Ranni sména od 6.00 do 14.30 hodin.

Odpoledni sména od 10.00 do 18.30 hodin

Pate¢ni sména pro ranni 1 odpoledni sménu je od 6.00 do 14.30 hodin.



Potraviny jsou dodavany do kuchyné pravidelné:

pecivo denné,kazdé¢ rano vchodem do kuchyné¢ ,

maso dvakrat tydné dle potieby vchodem do kuchyné odpoledne ,
zelenina a brambory jedenkrat tydn¢ oknem u skladu zeleniny dopoledne,
mraZené vyrobky dle potfeby vchodem kuchyné dopoledne,

ostatni potraviny dle potfeby oknem zeleniny.

Aby nedochézelo ke kiizeni Spinavého a Cistého provozu, jsou pracovnice v kuchyni
pouceny, zZe nejprve se pripravuje maso v hrubé pfipravné masa, odnese se do kuchyné a
potom se teprve piipravuje zelenina a brambory v hrubé piipravné zeleniny a brambor.
Pracovnice kuchyn¢é hmotn¢ odpovidaji za potraviny, ruci za jejich fadné uskladnéni,
hygienické a hospodéarné zpracovani podle technologickych postupti.

Potraviny , kter¢ se vydaji ze skladu potravin , jsou pracovnice povinny ulozit tak, aby
nedochazelo k jejich znehodnoceni (jedna se zejména o potraviny mrazené a chlazené) a
nedochézelo ke kiizeni Spinavého a Cistého provozu.

Veskera strava pfipravend v kuchyni se vydava vydejnim oknem v kuchyni.

Spinavé nadobi se uklada v kuchyni na pojizdné voziky, které jsou umistény v chodbé u
jidelny.

V kuchyni a ostatnich mistnostech skladt, pfipraven a jidelny se provadi denni uklid po
skonceni smény.

Tydenni tklid ,velky tklid a generalni tklid dle sanitaéniho fadu.

Kuchyiiské stroje, naradi , nddobi a ostatni vybaveni kuchyné se myji po kazdém pouziti
(stoly, prkénka,noze,Spalek....).

Odpady se uchovavaji v uzaviratelnych nadobach a dle potteby se vynasi do popelnic,
zejména vzdy pred skoncenim pracovni doby.

Pracovnice kuchyné

zachazeji co nejhospodarngji se svéfenym majetkem, rovnéz dbaji na tisporné
hospodareni s energii a materialem.

jsou povinny pouzivat pracovni odév a obuv.

se pii praci fidi zasadami osobni a provozni hygieny.
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